ESTAMOS EN BUSCA DE:
“GERENTE DE PRODUCCION DE ALIMENTOS”.

Empresa enfocada en la produccién de alimentos selectos para distribucion a tiendas especializadas busca Gerente de Produccién para coordinar
y supervisar todos los aspectos de disefio de productos, compras, elaboracién, empaque, distribucion y control de calidad. Dadas las
expectativas de crecimiento de la empresa, y de acuerdo a las aptitudes del candidato, existe la posibilidad de un rapido desarrollo profesional
(nivel directivo), incremento salarial y bonos de desempefio desde el primer afo de labores.

Responsabilidades: Definiciéon e implementacion de la estrategia de
produccion, asegurando el cumplimiento de metas de acuerdo con los
mas estrictos controles de calidad y salubridad alimenticia, alcanzando
los mayores estandares de eficiencia y satisfaccion de las necesidades
de los clientes de la empresa.

Aptitudes deseadas:

-- Experiencia gerencial: supervision de equipos de trabajo, alcance de
objetivos, liderazgo bajo presion.

-- Cualidades empresariales: vision de negocio, toma de decisiones.

-- Enfoque en calidad y eficiencia de las operaciones de acuerdo a
estandares internacionales.

Condiciones de empleo:

- Salario competitivo segun aptitudes (a negociar); prestaciones
superiores a la ley.

- Ubicacidn en el area metropolitana de la CDMX.

-Puesto de tiempo completo, permanente (sujeto a periodo de prueba
de 3 meses).

Requisitos::

Funciones:

-Liderar la definicién de planes de produccion y entrega

-- Integrar y supervisar las areas de compras, cocina, almacén vy
distribucidn.

-- Coadyuvar en el disefio y definicién de nuevos productos.

-- Coordinar la labor de estimacion de costos y mantenimiento de
margenes 6ptimos de rentabilidad en la produccién y distribucién.
-- Asegurar el cumplimiento de los mas estrictos estandares de
calidad.

-- Reclutamiento y capacitacion de personal.

-- Establecer y mantener procesos éptimos de compras de materia
primay equipo de produccién, almacenaje y distribucion.

- Indispensable: experiencia min. de 5 afios en la coordinacién de elaboraciéon de alimentos en la industria restaurantera, de comedores

industriales o comisariatos.

- Preferiblemente con conocimiento de los procesos de compra, almacenamiento y distribucién.
- Capacidad probada en la supervisidon de control de calidad y manejo Higiénico de Alimentos.

Si estas interesado, favor de enviar CV por el siguiente medio:

Correo Electrénico: arousselon@grupodac.com.mx




