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ECONOMIA

Fuente: El Economista

BANXICO VE CRECIMIENTO

DE SOLO 1.3% ESTE ANO
POR EL EFECTO TRUMP

Para este afio y el 2018, el
Banxico continta esperando
un repunte moderado de la
economia mundial, debido a
la expectativa de politicas
mds expansionistas por par-
te del gobierno de Estados
Unidos.

Para este ano y el 2018, el
Banco de Mexico (Banxico)
continta esperando un repun-
te moderado de la economia
mundial, debido en parte a la
expectativa de politicas mas
expansionistas por parte del
nuevo gobierno de Estados
Unidos.

Las propuestas de politica
economica de la administra-
cion de Donald Trump sugieren
que EU implementard medidas
proteccionistas que podrian
tener un efecto en sus relacio-
nes comerciales con el mundo,
lo que continuard siendo un
elemento de riesgo para la
reactivacion de la economia
global, vy para el desempeno
de nuestra economia en par-
ticular.

Ante la incertidumbre que
prevalece sobre el alcance vy
magnitud de estas medidas vy
sobre las fechas de su posible

implementacion, el escenario
central de crecimiento para
los proximos dos anos fue revi-
sado a la baja para incorpo-
rar un deterioro en el flujo co-
mercial esperado entre Mexico
y Estados Unidos y una menor
extranjera  directa

que la prevista anteriormente.

inversion

Asi, el intervalo de prondstico
de crecimiento del Producto
Interno Bruto (PIB) en 2017 se
modifica de uno de entre 1.5
y 2.9% previsto en el Informe
anterior, a uno de enfre 1.3 y
2.3% en el presente, en tanto
que la prevision de crecimien-
to del PIb para el proximo afo
se ajusta de una tasa de ex-
pansion de entre 2.2 y 3.2% en
el Informe previo, a una de en-
tre 1./ y 2./% en el actual.

Estas previsiones deben tomar-
se con cautelo, toda vez que
se deberan ir revisando con-
forme se obtenga mayor infor-
macion sobre el rumbo de las
negociaciones de la relacion
bilateral entre México y Esta-
dos Unidos, detallo el Banxico.

Para el banco central mexi-
cano, en enero de este afo
la inflacion general anual se
incrementd de manera impor-

tante, ante los cambios en la
determinacion de los precios
de algunos energeticos, des-
tacando los de las gasolinas.

El Banxico preveé que los cam-
pbios en precios de las mer-
cancias respecto de los co-
rrespondientes a los servicios,
derivados de la depreciacion
que ha tenido el tipo de cam-
bio, v el impacto de la libe-
ralizacion de los precios de
gasolinas, tengan un efecto
temporal sobre la inflacion ge-
neral.

El Banco de Mexico espera
para este ano la inflacion se
ubique por encima de la cota
superior del intervalo de varia-
bilidad asociado al objetivo
establecido, retomando una
tendencia convergente hacia
la meta durante los Ultimos me-

ses del ano, situandose cerca
de 3% al cierre del 2018.

Por su parte, se prevée que la
inflacion subyacente se man-
tenga en niveles superiores @
la meta de 3% en 2017. No
obstante, se espera que para
los Ultimos meses de dicho ano
y en el 2018 retome una ten-
dencia convergente al objeti-
vo de 3 por ciento.
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Fuente: El Financiero

PUEDEN FRANQUICIAS
SER OPCION PARA MIGRANTES

Los buenos numeros que el
sector de franquicias sigue
ofreciendo en crecimiento y
variedad de marcas y giros,
obliga a considerarlo como
una de las mejores opciones
para poner su dinamismo al
servicio de migrantes mexi-
canos que buscan reincor-
porarse a la economia del
pais.

Para una persona que ha
estado fuera de México por
varios afos, es complica-
do reintegrarse subitamente
y encontrar la formula para
gestionar un NegocCio Propio.
Como sabemos, el éxito de
muchos negocios es contex-
tual, en la medida en la que
el conocimiento de cierto mer-
cado, maés la red de contac-
tos del emprendedor, suelen
ser los ingredientes para la
supervivencia. Los modelos de

franquicia reducen la depen-
dencia de factores de esta
indole, al tratarse de formulas
probadas que han realizado
tareas de adecuacion para
diferentes formatos y merca-
dos.

No se trata, de ninguna ma-
nera, de repetir una experien-
cia tan desafortunada como
el mal habido “Programa na-
cional de franqguicias’, que
en el sexenio de Calderon
se encargd de descarrilar ¢l
mercado, fomentar el “desa-
rrollo” de marcas inmaduras,
y de financiar a fondo per-
dido la compra de unidades
de franquicia
De lo que se trata es que ¢l
gobierno sea un simple faci-
litador para que las marcas
sanas que operan en Mexico,
puedan acercar sus modelos
a compaftriotas que regresan

inoperantes.

a suelo nacional en busca de
oportunidades.

Una circunstancia mediana-
mente similar se vivio en ¢l
2009, cuando miles de tra-
bajadores de Luz y Fuerza se
vieron de pronto en las calles.
Muchas franquicias se acer-
caron a ellos para darles la
capacitacion,
y disciplina que se requieren
para ser empresarios, y a la
fecha, muchas de esas unida-
des siguen operando exitosa-
mente, asi como casi la tota-
lidad de esos trabajadores
contaban con dinero produc-
to de sus liguidaciones, y no
sabian coémo invertir, muchos

organizacion

de los migrantes que regresen
probablemente lo hagan con
ahorros construidos a lo lar-
go de muchos anos que para
una contingencia como la
que hoy enfrentan.
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FRANQUICIAS

Algunas de las que no pros-
peraron, hay que reconocerlo,
fue precisamente por la gran
demanda que se desbordo vy
que llevo a invertir en modelos
no profesionalizados, que no
fueron capaces de responder
a sus franquiciatarios. En este
punto deberd tenerse gran
cuidado de operar adecuo-
damente los filtros.

Otro de los puntos en los que
el fendmeno es relevante para
el campo de franquicias es el
de la captacion de emplea-

dos que han sido formados
en muchas de las cadenas de
franquicia en EUA, y que hoy
regresan en busca de un tra-
bajo en nuestro pais. Se tra-
ta de una mano de obra que
tiene ya altos estandares de
motivacion y resultados, con
una capacitacion de  alto
valor. De hecho, muchos de
esos empleados conocen tec-
nologias que aun no son im-
plementadas en el pais, y que
con ese know how podrian
generar procesos Vvirtuosos en
muchas industrias mexicanas.
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No debemos olvidar que el
sector de franquicias ha gi-
rado radicalmente en los Ul-
timos 15 afos, y que de una
preponderancia de marcas
extranjeras, las nacionales ya

conforman hoy la mayor ofer-
ta, con numeros superiores al
80%. Seria esta una forma inte-
ligente de aprovechar recur-
sOs que la economia de nues-
tro “socio” estd desechando
sin mirar sus valores ocultos.
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NUEVAS SANCIONES
A QUIEN DISCRIMINE

La Cdamara de Diputados
aprobo el dictamen que mo-
difica el articulo 149 Ter del
Codigo Penal Federal, o fin
de sancionar a quien por
razones de religiéon o dis-
capacidad, atente contra
la dignidad humana, anule
o menoscabe los derechos y
libertades de las personas.

Avalado en lo general y par-
ticular por 366 votos a favor,
2 en contra y 32 abstencio-
nes y enviado al Senado de
la Republica para sus efectos
constitucionales, indica que
en tales casos, se aplicard
sancién de uno a tres afos
de prisién o de 150 a 300
dias de trabajo a favor de
la comunidad, y hasta 200
dias multa, al que discrimine
por razones de culto o dis-
capacidad.

El documento refiere a la dis-
criminacion  religiosa  y  por
discapacidad como un pro-
blema social que afecta la
pacifica convivencia entre
ciudadanos, en las ciudades
y en comunidades
principalmente indigenas.

rurales,

Precisa que el 89.3 por cien-
to de la poblacion mexicana
practica la religion catolica,
10.7 por ciento pertenece a
otros cultos y 4.9 por ciento
de la poblacidon no practica
ningun credo, y a pesar de
que la Constitucion vela por
la no discriminacion, en el pais
se presentan situaciones de
exclusion social por diferen-
cias dogmaticas.

Respecto al dictamen, el di-
putado Ramon banales Aram-
bula (PRD, destacod que la re-
forma al Codigo Penal busca

prohibir toda accién discri-
minatoria o de violencia de
cualquier tipo a una perso-
na en razén de sus creen-
cias religiosas o discapaci-
dades fisicas.

‘Todos somos iguales ante la
ley v la justicia debe ser im-
partida sin mirar las caracte-
risticas del receptor; por ello,
aprobar el dictamen repre-
senta combatir actos de in-
tolerancia y dolencia contra
cualquier ciudadano”.

‘La reforma armoniza el Co-
digo con el articulo | de la
Constitucion. Actualmente se
sancionan casi todas las con-
ductas discriminatorias pero
se omitian aquellas a causa
de creencias dogmaticas y
discapacidades’.
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PROXIMO CURSO | CONTROL PRESUPUESTAL
DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

Que los participantes puedan contar con las herramientas necesarias para
OBJETIVO crear un sistema de control administrativo dentro de su restaurante... Lo impor-
tante es la unidad no el costo, ;Costo o rentabilidad?

- Coémo hacer un presupuesto.

- Coémo controlar el gasto de mi restaurante.

- Receta estandar con rendimientos.

TEMARIO - Control de unidades / Control de 80*20.

- Definicion de gasto fijo y variable.

- Control de némina ¢ incidencias.

- Presupuesto de venta por unidades determinando la rentabilidad
- (Costo o rentabilidad?

DIRIGIDO A GCerentes de Restaurante, Chefs, Administradores y Propietarios.

Martes 28 y Miércoles 29
FECHA de Marso HORARIO 9.00 a 13:00 hrs.

$2,000 + IVA
Socios: $1,500 + IVA

Oficinas AMR Torcuato Tasso
LUGAR 325 Int. 103, Col. Polanco

COSTO

PONENTE Lic. Manuel Fernandez Casanova.

INFORMES Noemi Alarcon / nalarcon@amrorg.mx / Tel. 5250 1146 - 5531 091 |

INICIO

4% BANORTE %L Food




BOLETIN
AMR

ACREDITA EL CONAE

A

A

LICENCIATURA EN GASTRONOMIA
DE LA UNIVERSIDAD DEL CLAUSTRO DE SOR JUANA

Después de cumplir con 143 in-
dicadores, ¢l Colegio de Gas-
tronomia de la Universidad
del Claustro de Sor Juana
recibid la constancia de acre-
ditacion del Consejo Nacional
para la Calidad de la Edu-
cacion Turistica (por sus siglas
CONAET), organismo avalado
por COPAES-RIACES-UNESCO
que se constitfuye como un re-
ferente vdalido de calidad en
la educacion turistica.

Presidio el acto y develd la
placa alusiva, la Subsecretaria
de Planeacion y Politica Turisti-
cq, Lic. Maria Teresa Solis Trejo,
en representacion del Lic. Enri-
que de la Madrid Cordero, se-
cretario de Turismo del gobier-
no federal, el pasado martes
28 de febrero en el Auditorio
Divino Narciso de la UCS.

La Mtra. Carmen beatriz
Lopez-Portillo, rectora de la
Universidad del Claustro de
Sor Juanag, recibi® de manos
del Mtro. Rafael Gutierrez Nie-
blo, presidente del CONAET, la
documentacion que acredi-
ta la calidad del Colegio de
Castronomia de esta casa de
estudios.

Previo al evento, el maestro
Gutierrez  Niebla
conferencia magistral Estudiar
gastronomia en una carrera
acreditada por el CONAET,
¢la neta, sirve?

impartio la

Fl maestro Miguel Angel Meza,
director del Colegio de Gas-
tronomia, explicd que con esta
acreditacion se tiene la certe-
za de gue el colegio cuenta
con una infraestructura satis-

factoria y suficiente; instala-
ciones y equipos; claustro de
profesores; procedimientos sis-
tematizados y acordes con su
normatividad. También favore-
ce la movilidad de estudiantes,
académicos e investigadores
a nivel nacional e internacio-
nal.

Asimismo dijo que el CONAET
toma en cuenta diez catego-
rias, de acuerdo al Marco Ge-
neral de COPAES 2015, y son:
personal académico, estudian-
tes, plan de estudios, evalua-
cion del aprendizaje, formacion
integral, servicios de apoyo
para el aprendizaje, vincula-
cion-extension,  investigacion,
infraestructura y equipamiento,
asi como gestion administrati-
va y financiamiento.
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Meza senald que la acredi-
tacion es un proceso al que
pueden someterse voluntaria-
mente los planes de estudio
de licenciatura, entre sus be-
neficios sobresale la obten-
cion de un reconocimiento a
nivel nacional.

El CONAET envia un Equi-
po de Pares Evaluadores de
Programa que realiza entre-
vistas a profesores, estudian-
tes y egresados, asi como a
empleadores; revisa la infor-
macion documental y fisica

LA HISTORIA

La Universidad del Claustro
de Sor Juana ha marcado
una gran diferencia con su
carrera en Gastronomia: fue
una de las primeras en impar-
tir esta licenciatura, Unica en
su genero. De aqui han egre-
sado 22 generaciones desde
1993, Sus estudiantes han ob-
tenido premios y distinciones
en Mexico vy en el extranjero.

RESTAURANTE
ESCUELA ZEFIRO

Desde 2009 abrid sus puertas
el Restaurante Escuela Z¢firo,

pertinente, con la intencidon
de constatar lo indicado en

el Autoestudio.

Hasta el momento se cuenta
con 26 programas educati-
vos pertenecientes al perfil de
egreso de gastronomia. Entre
algunas instituciones publicas
acreditadas por el CONAET,
se encuentran las universida-
des Tecnologicas de Quin-
tana Roo, Puebla, Sonora vy
Yucatan; Auténoma de baja
California, Auténoma del Es-
tado de México y de Colima.

que es operado por estudian-
tes de los ultimos ciclos de la
licenciatura. Cuenta con el
distintivo H vigente, reconoci-
miento otorgado por las se-
cretarias de Turismo y Salud,
a establecimientos fijos de ali-
mentos y bebidas por cumplir
los estandares de la NMX-F-
605-NORMEX-2015,
voluntaria que promueve las
buenas practicas de higie-
ne y sanidad. Asimismo, forma
parte de la marca Premium de
la Secretaria de Turismo Teso-
ros de Mexico. La CANIRAC le
otorgd el Premio al Mérito Em-
oresarial Restaurantero 2012,
en la categoria de Concep-

norma
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En la zona metropolitana de
la Ciudad de México se en-
cuentran: las
Andhuac, Del Valle de Mexico,
CESSA Universidad y ESDAI.

universidades

A mediados de junio de 2016,
el CONAET habia dictamina-
do mas de 140 procesos de
sendos programas educativos,
de los cuales 133 obtuvieron
la acreditacion, algunos por
primera vez y otros mdas por
segunda O tercera ocasion.

tos Tradicionales Mexicanos
Maria Aguirre de Arroyo.

En 2004, la Universidad del
Claustro de Sor Juana fue la
cuarta institucion de educa-
cion superior del pais, en ese
entonces de un total de mil
800 instituciones privadas, en
ingresar en el Padron de Exce-
lencia de la SEP En 2007 fue
acreditada por la Federacion
de Instituciones Mexicanas
Particulares de Educacion Su-
perior (FIMPES) de forma lisa y
llana. En 2012 fue reconocida
por la Secretaria de Educa-
cion Publica como una Institu-
cion de Calidad Asegurada.

INICIO

ap BANORTE

LA EUROPEA




COBIERNO FEDERAL

FACILITARA IMPORTACION
DE CARNE DE RES Y ARROZ

Paises con los que no se
tiene tratado podrdn in-
gresar estos productos sin
el pago de aranceles.

Para reducir los aumentos de
precios de la carne de res vy
diversificar las
de arroz antfe la dependencia
que Mexico tiene de Estados
Unidos, el Gobierno Federal
permitird que entren esos dos
productos de paises con los
que no tenemos tratado de li-

importaciones

bre comercio, sin el pago de
aranceles.

Se permitird la entrada de 200
mil toneladas de carne en tro-
z0s, deshuesada o en canal a
fin de reducir los precios de la
carne que acumulan un aQu-
mento de 55.19% de diciem-
bre de 2011 al mismo mes de
2016.

En tanto que se abriran las
puertas al arroz con cascara
o descascarillodo procedente
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Fuente: El Informador

de paises con los que no tene-
mos tratados a fin de reducir
la dependencia de las impor-
taciones estadounidenses, ya
que 82.62% del consumo na-
cional se cubre con producto
del exterior.

Lo anterior lo informd la Secre-
taria de Economia en el Diario
Oficial de la Federacion en el
acuerdo por el que se dan a
conocer los cupos de impor-
tacion.
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AGRICULTURA

EL:C

Una dieta sin transgénicos
costaria 3 mil délares extras
al affo para una familia.

Un estudio realizado por in-
vestigadores de la Universi-
dad Estatal de Carolina del
Norte demostrd que evitar los
alimentos elaborados con cul-
fivos transgenicos aumentaria
el presupuesto familiar alimen-
tario en alrededor de tres mil
dolares por afo en los hoga-
res de Estados Unidos.

Los investigadores examinaron
las consecuencias del costo
para el consumidor al elegir
alimentos elaborados sin ma-
teria prima procedente de cul-
tivos transgenicos por sobre

OSTO
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Fuente: 2000Agro

cammen

SIN TRANSGENICOS

los alimentos que si contienen
materia prima  derivada de
cultivos transgeénicos.

Al utilizar algoritmos de  mi-
neria de textos aplicados a
descripciones detalladas de
productos contenidos en una
base de datos de alimentos
individuales con transgénicos
y sin ellos en el retail, encontra-
ron que cuando se comparan
directamente entre si, los ali-
mentos libres de transgénicos
cuestan un 33 por ciento mds
que un producto alimentario
comparable que si contiene
fransgenicos.

Cuando se comparan en una
base por onza (28.7 gramos),

los alimentos sin fransgénicos
cuestan un promedio de /3
por ciento mas. Generalizando
al costo de una canasta tipi-
ca de mercado de alimentos
consumidos por los hogares
estadounidenses, el
de alimentos libres sin trans-
genicos aumentaria el presu-
puesto promedio de alimentos

consumo

desde nueve mil 462 a 12 mil
|81 dolares por afno.
De acuerdo con el estudio,

este costo extra no conlleva-
ria ningun beneficio anexo, ya
que los cultivos transgénicos
han demostrado ser tan segu-
ros COmMO sus pares convencio-
nales.
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AGRICULTURA

BIENESTAR DEL

Ganado de leche
presenta altos niveles
de estrés por grandes

cantidades de leche
que deben producir.

Las vacas lecheras represen-
tan una entrada répida de
ingresos, tienen un costo razo-
nable de alimentacion; en tér-
minos generales son una buena
inversion, por lo tanto, para los
productores e¢s muy importante
¢l bienestar de estos animales.

El ganado de leche es some-
tido a altos niveles de estrés
por las grandes cantidades
de leche que deben productr,
y los problemas de bienestar
suelen aparecer con mds fre-
periodo
de estabulacion, que va de
los cuatro a los ocho meses al
ano, dependiendo de la ubi-
cacion geogrdafica.

cuencia durante ¢l

Casi todos los sistemas de cria
de ganado imponen restric-
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GANADO LECHERO

ciones a los animales, lo que
puede causar molestias o in-
quietudes, pues impiden que
estos puedan satisfacer sus ne-
cesidades bdsicas. Por lo tan-
to, se les deben proporcionar
medios para poder satisfacer
estas necesidades, incluyendo:

- Comodidad vy refugio.

- Facil acceso a agua para
beber.

- Alimento para mantener a los
animales en plena salud y vi-
gor.

- Libertad de movimiento.

- Proporcionar la compania de
otros animales de la misma cla-
se.

- Darles la posibilidad de ¢jer-
cer sus patrones mas habitua-
les de conducta.

- Luz durante las horas de luz,
¢ iluminacion disponible para
que los animales puedan ser
inspeccionados en cualquier
momento.

- Un fipo de suelo que no
dafe a los animales ni cause

una tension indebida.

- Prevencion o diagnodstico ra-
pido y fratamiento de vicios,
lesiones y enfermedades.

- Prevencion de mutilaciones

Muy pocos sistemas de cria
de ganado utilizados actual-
mente proporcionan todas las
necesidades fisioldgicas y de
comportamiento de los anima-
les, y por lo tanto es proba-
ble que causen problemas de
bienestar.

Es importante recordar que el
bienestar de los animales se
refleja directamente en: mayor
mortalidad, animales enfermos
que deben ser expurgados,
perdidas de peso, lesiones
corporales (hematomas y abs-
cesos) y cambios bioguimicos
que afectan negativamente
en la calidad organoléptica
(color, sabor, aroma, textura,
jugosidad) y tecnologica (pH,
capacidad de retencion de
agua) de la carne.
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